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BAFFARDELLO

IL MENU’







IMMERGITI NEL GUSTO
DI UN NUOVO SAPORE






Enliee

The famous 80s
Gamberi al vapore, cuore di lattuga e salsa cocktail
20

Salmone, gin, cioccolato bianco,
lattuga e polline
16

Gamberoni reali alla catalana, pomodoro camone,
sedano e cipolla di Tropea
22

Triglie marinate alla povera
16

de nostie proposte calde

L'insalata di mare
20

Sautée di scampi con burro
alla vaniglia Tahiti, caviale e mango
22

Gamberetti di fascina fritti
con guacamole
15

Fritto di gamberi e calamari
con verdure
13
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de nostie proposte crude

Fantasia di crudité:
ostriche, crostacei, carpacci e tartare
40

Piccola crudité
23

Sashimi di ricciola marinata all’'acqua di mare,
yuzu e avocado
16

Tartare di gambero, scampi, Burrata,
liquirizia e passion fruit
18

Carpaccio di baccala,
frutti rossi e pepe selvaggio
15

Tartare di gambero viola crudo alla griglia
con profumi di primavera
20

Degustazione di ostriche
20

“Materie prime / Prodotti abbattuti in loco — | prodotti della pesca somministrati crudi, vengono sottoposti
ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualita e la sicurezza, come descritto nel Piano
HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04




Primi pialli di mare

o nostia pasta

Spaghettoni Felicetti cotti nel ghiaccio alle arselle
18

Spaghettoni Felicetti cotti nel ghiaccio
cacio e pepe ai ricci di mare
24

le noste paste [resche

Paccheri alle triglie
16

Orecchiette con cime di rapa,
alici e gel di limone di Sorrento
16

Tordelli di patate arrosto con
ragout di crostacei e molluschi

18

U usollo

Risotto di mare
(minimo 2 persone)

18

la zuppa

Zuppa di farro della Garfagnana
con cozze
15

I'’eventuale primo del giorno verra suggerito a voce
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D

Bianca con alici, fiori di zucca,
limone e basilico
16

Tartare di tonno,
pomodorino giallo e stracciatella
18

Cacio e pepe ai ricci di mare
24

Tartare di gambero rosso, lardo,
patata croccante e pistacchio
26

Secondi pialli di mare

Polpo di Santo Spirito alla Gallega
25

Branzino cotto in corrente di vapore di erbe
e fiori con maionese

24

Rombo al tartufo e patate, salsa beurre blanc
al tartufo nero pregiato

26

Alici in beccafico, finocchio,
arancia e aneto

16

Grigliata di crostacei e pesce bianco*
24

*in mancanza del prodotto fresco il prodotto pud essere congelato




Selezione di salumeria italiana
14

Burrata, pomodorino e colatura di alici
11

Primi pialli di te/vva

Tordelli Lucchesi
12

Secondi pialli di te/ve

Tagliata di manzo ai ferri
con contorno
16

Per i piu’ piccoli
Hamburger di manzo
ai ferri con patatine fritte

10
Contorni 4
Acqua 2
Caffé 2

Coperto 2,5

“Il cliente € pregato di comunicare al personale di sala la necessita di consumare alimenti privi di
determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione. Disponiamo di una lista degli allergeni dedica
ta consultabile ai sensi del Reg. UE 1169/11"







L’APPETITO PASCOLA
DOVE CRESCE IL GUSTO
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