
IL  MENU’





IMMERGITI NEL GUSTO
DI UN NUOVO SAPORE

 





Sautée di  scampi con burro
al la  vanigl ia  Tahit i ,  caviale e mango

22

L’ insalata di  mare
20

Gamberett i  d i  fascina fr i t t i
 con guacamole

15

Frit to di  gamberi  e  calamari  
con verdure

13

Entree

The famous 80s
Gamberi  a l  vapore,  cuore di  lattuga e salsa cocktai l

20 

Salmone,  g in ,  c ioccolato bianco,
lattuga e pol l ine

16

Gamberoni  real i  a l la  catalana,  pomodoro camone,
sedano e cipol la  di  Tropea

22 

Tr igl ie  marinate al la  povera
16 



Fantasia di  crudité :  
ostr iche,  crostacei ,  carpacci  e  tartare

40

Piccola crudité
 23

Tartare di  gambero,  scampi ,  Burrata ,
l iquir iz ia  e passion fruit

18 

Carpaccio di  baccalà ,
frutt i  rossi  e  pepe selvaggio

15

Tartare di  gambero v iola crudo al la  gr ig l ia
con profumi di  pr imavera

20

Degustazione di  ostr iche
20

“Mater ie pr ime /  Prodott i  abbattut i  in  loco – I  prodott i  del la  pesca somministrat i  crudi ,  vengono sottopost i  
ad abbatt imento rapido di  temperatura per garant ire  la  qual i tà e la  s icurezza,  come descr i t to nel  Piano 

HACCP ai  sensi  del  Reg.  CE 852/04 e Reg.   CE 853/04

Sashimi di  r icciola marinata al l ’acqua di  mare,
yuzu e avocado

16



Zuppa di  farro del la Garfagnana 
con cozze

15

Spaghettoni  Fel icett i  cott i  nel  ghiaccio al le  arsel le
18

Spaghettoni  Fel icett i  cott i  nel  ghiaccio
cacio e pepe ai  r icci  d i  mare

24

Paccheri  a l le  tr ig l ie
16

Tordel l i  d i  patate arrosto con
ragout di  crostacei  e  mol luschi

18

Risotto di  mare
(minimo 2 persone)

 18

l’eventuale pr imo del  g iorno verrà suggeri to a voce

la zuppa

Orecchiette con cime di  rapa,  
a l ic i  e  gel  d i  l imone di  Sorrento 

16 



Tartare di  tonno,  
pomodorino gial lo e stracciatel la

18 

Cacio e pepe ai  r icci  d i  mare
24 

Tartare di  gambero rosso,  lardo,  
patata croccante e pistacchio

26 

Bianca con al ic i ,  f ior i  d i  zucca,
 l imone e basi l ico

16 

Pizze

Polpo di  Santo Spir i to a l la  Gal lega
25

Branzino cotto in corrente di  vapore di  erbe
e f ior i  con maionese

24

26

Al ic i  in  beccaf ico,  f inocchio,
arancia e aneto

16

Grigl iata di  crostacei  e  pesce bianco* 

24

* in mancanza del  prodotto fresco i l  prodotto può essere congelato

Rombo al  tartufo e patate ,  salsa beurre blanc
al  tartufo nero pregiato



“ I l  c l iente è pregato di  comunicare al  personale di  sala la  necessità di  consumare al imenti  pr iv i  d i  
determinate sostanze al lergeniche pr ima del l ’ordinazione.  Disponiamo di  una l ista degl i  a l lergeni  dedica

ta consultabi le  a i  sensi  del  Reg.  UE 1169/11”

Per i  p iu ’  p iccol i  
Hamburger di  manzo

ai  ferr i  con patat ine fr i t te
10

Selezione di  salumeria i ta l iana
14

Burrata ,  pomodorino e colatura di  a l ic i
11

Tordel l i  Lucchesi
12

Tagl iata di  manzo ai  ferr i  

4

2

2

2,5

Contorni

Acqua

Caffè 

Coperto 

con contorno
16





L’APPETITO PASCOLA
DOVE CRESCE IL GUSTO

 



R I S T O R A N T E
Via Nuova Per Pisa, 1029

B I S T R O T  B O U T I Q U E
Via dell’Anfiteatro, 2

LU C C A


